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¢Para todo mal, mezcal? Un problema global y endémico
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“Para todo mal, mezcal;
para todo bien, también;
y si no hay remedio,
litro y medio”.

Pedir un caballito de mezcal en un bar en Francia o en una tasca en Espana se ha vuelto algo cotidiano, sin
embargo, detras de esa bebida servida con sal de gusano y rebanadas de naranja, existen comunidades
mexicanas que son la base de la cadena de produccidn del destilado de maguey a nivel mundial.

La demanda global por mezcal ha puesto en riesgo la existencia de plantas y animales endémicos de Mé-
xico, las relaciones ecoldgicas que mantienen y el sistema econdmico del que viven estas comunidades.
De ahi que es necesario generar alternativas sustentables que mejoren la situacidn, a través del didlogo y
trabajo en conjunto de los maestros mezcaleros, los cientificos y el sector privado.

Sobre este tema, el especialista en redes de interacciones bioldgicas Alfonso Valiente Banuet presento
una “radiografia de lo que esta sucediendo en México” en la conferencia Produccién de mezcal y deudas de
extincion: una propuesta de solucién a la sobreexplotacion de recursos el pasado 15 de marzo durante la in-
auguracion de la exposicion ENDEMICO versus GLOBAL en el Centro de Ciencias de la Complejidad (C3)
de la UNAM.

Durante su presentacion el investigador del Instituto de Ecologia de la UNAM y miembro del C3 destacé
que la bebida emblematica a nivel nacional que proviene del agave es una delicia culinaria y parte impor-
tante de la cultura mexicana. Por ello, es necesario apoyar al problema generado por la demanda de gran-
des cantidades del destilado, destacando el valor del sistema tradicional de produccion y las relaciones
socioecologicas que mantiene el comercio del mezcal.

Con una demanda de mas de 3,000 litros Casa Ledn Rojo es una empresa “tercera generacion de fabri-
queros de mezcal”. Obed Fernando Rubi Ledn, representante legal y especialista en Finanzas y Riesgo,
explicé en correo electrénico que en su caso la empresa “tiene un plan para estructurar la cadena pro-
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ductiva en Guerrero [donde] a diferencia de otras entidades la cadena productiva esta trozada y carece de
estructura”. Por ello, estan interesados en trabajar con pequenios productores y propiedad comunal para
establecer plantaciones comerciales que sean sustentables.

Este tipo de acercamiento, entre proyectos productivos, comunidades e investigadores, se vuelve impor-
tante para “explorar como interacttan los sistemas a diversas escalas” y cdmo se relaciona lo local con
lo global, dijo durante la inauguracién de ENDEMICO versus GLOBAL Ruben Fossion, investigador del
Instituto de Ciencias Nucleares de la UNAM y coordinador académico del C3.

DEMANDA GLOBAL

En México existen 159 especies de magueyes y de estas 119 son endémicas -esto significa que sélo crecen
en México— segun un reporte publicado por la Comision Nacional para el Conocimiento y Uso de la Bio-
diversidad (CONABIO) del 2016.

“Hablando de lo endémico contra lo global, las agavaceas [magueyes] tienen su centro de origen en Méxi-
co”, explico Valiente destacando la importancia de la diversidad de especies que se encuentran distribui-
das a lo largo de todo el pais. De algunas de estas especies proviene el mezcal, el cual “estd conquistando
el mundo”, destacé el doctor en ecologia.

Al comparar los datos de los UGltimos ocho afios reportados por el Consejo Regulador del Mezcal (CRM), se
observa el incremento de la produccion de mezcal en 520% y la exportacidn cerca del 399%. En una nota
publicada en La Jornada , las estadisticas del 2011 indican que se produjeron 980 mil 375 litros y en ese
mismo ano el pais exportd 627 mil litros. En otra nota de Milenio, el CRM indica que el principal mercado al
que se dirige alrededor del 70 % de las exportaciones es a Estados Unidos seguido de Espana, Inglaterra,
Alemania, Francia y Australia, entre otros paises.

“Cada mes, el Consejo Regulador de Mezcal emite 300 certificados de exportacion de mezcal”, escribié en
un mensaje electronico Valiente. “Esto muestra como la tasa de exportacion sigue una tendencia a la alta
y enfatiza que los paises importadores estan marcando el ritmo de la produccion y deterioro ambiental
en México”.

Para Sophie Avila Foucat, especialista en economia ambiental y manejo de ecosistemas, la sobredemanda
puede afectar a una comunidad tanto negativa como positivamente. Por un lado, la demanda de grandes
volumenes de producto “conlleva a una sobreexplotacion o a una produccidn intensiva en plantaciones”
lo que ademas en muchos casos implica altos costos de produccién que el precio de mercado no suele
reflejar. “Por otro lado”, escribid en un correo electroénico la investigadora del Instituto de Investigaciones
Econdmicas de la UNAM, “puede ser positivo porque asegura un mercado cuando tienes un comprador
fijo, lo que genera estabilidad y bienestar en las comunidades”.

Para la académica es un objetivo buscar que los productos sustentables tengan demanda. “El problema”,
escribe, “es la forma de produccion y la distribucion de beneficios en la cadena de valor”.

PRODUCCION LOCAL

En Puebla, dentro del Valle de Tehuacan-Cuicatlan, el mezcal se prepara con denominacidn de origen, es
decir, una certificacion que da el Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial (IMPI) en conjunto con el
CRM para denominar al destilado de maguey como “mezcal artesanal”. Este producto se produce de ma-
nera tradicional por artesanos, “y es el mejor mezcal”, dijo Valiente durante su ponencia.
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Los artesanos extraen del Valle diversas especies de magueyes, que toman entre 7 a 10 anos para alcan-
zar la madurez, momento en el cual se extrae el corazén (pifa) que posteriormente se cuece en hoyos en
el piso cubiertos de piedras -un tipo de horno rdstico similar al que se usa para la barbacoa—. Se deja
fermentary finalmente se destila en ollas de barro en Oaxaca y en hornos de alambique en Puebla. Para
la cocciodn se utiliza lena de los matorrales cercanos. Todo el proceso es realizado de forma artesanal.

Al final, el destilado es vendido localmente o comprado por las empresas para su embotellado, donde
el gusano es opcional, y distribuido en México y otros paises. Es aqui, donde los pequenos productores
mezcaleros participan como base de la cadena de produccion para que esa botella de mezcal llegue a una
cantina mexicana o a un bar francés. Sin embargo, el aumento en la demanda a nivel local y global han
causado que el ecosistema se afecte de forma drastica por la sobreexplotacion de recursos.

En el caso de Casa Ledn Rojo, uno de sus principales insumos es el Agave cupreata que tarda 12 afios en
madurar, por lo que para la empresa es muy importante “estructurar la cadena productiva en nuestra
zona de influencia para que ésta sea sustentable econdmica y ecolégicamente”. Para ello, primero se
siembra en terrenos de pequefos propietarios asi como en zonas que “nos indican que se pueda refo-
restar”, escribiéd Rubi Ledn. Para sus cultivos buscan sembrar, ademas de cupreata, otras especies como
angustifolia y marmorata, provenientes de distintas regiones y de distintos especimenes.

UN PROBLEMA SOCIO-ECOLOGICO

“La demanda internacional esta funcionando como una aspiradora de plantas en el campo”, al orillar a
los jornaleros a depredar cada vez mas magueyes y lena de su ecosistema para cubrir la demanda, dijo
Valiente preocupado. “Quitar la lefa y hacer cortas masivas, impide a su vez la regeneracion de otras
especies de plantas”.

Las investigaciones de Valiente han mostrado como las especies de plantas maderables y otras plantas
pequenas (como las leguminosas), funcionan como protectoras o facilitadoras para otras especies como
los cactus columnares permitiéndoles establecerse. La extracciony sobreexplotacion de ciertas especies
tiene efectos en todo el sistema ecoldgico al afectar las redes de interaccion ecoldgicas.

Otro ejemplo es el de los murciélagos nectarivoros que polinizan a los magueyes y forman parte de una
compleja red de interaccion. “Los murciélagos tienen una relacion estrecha con las plantas”, explicé el
ec6logo. Cumplen un papel importante en el ecosistema como “la polinizacion y la dispersion de semillas
de cactus. Si se extinguieran los agaves acabariamos con los murciélagos” y por tanto con muchas otras
especies mas.

A partir del trabajo de investigacion basica que Valiente y su equipo realizan en la region buscan también
colaborar con la comunidad del Valle para que puedan aprovechar el conocimiento cientifico en su bene-
ficio. En entrevista explicé: “todo esta conectado con todo, procesos que estan ocurriendo a escala global
pueden tener repercusiones a nivel local como las comunidades”.

Si la sobreexplotacidn de especies continla se puede agotar el sistema mezcalero, teniendo repercusio-
nes en las empresas, la economia regional y de forma particular en el ingreso diario de las comunidades
productoras.

Mas aun, Valiente alerté que desde el punto de vista ecoldgico, “el colapso ecosistémico no requiere la
desaparicion de todas las especies”, ya que basta con que unas cuantas especies de la red se vean altera-
das para modificar todo el sistema.
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DIALOGO

En la actualidad, “para producir 900 litros de mezcal en Guerrero se requieren 30 dias de trabajo, del cual,
el productor mezcalero gana 232.67 USD [aproximadamente 4,500 pesos mexicanos] por 30 dias de tra-
bajo continuo”, explicoé Valiente sobre el ingreso minimo en la produccion de mezcal. Para mejorar estas
condiciones es necesario que haya un didlogo entre la comunidad, la academia y el sector privado para
evitar un colapso socio-ecosistémico.

Rubi Ledn comparte el punto de vista del investigador sobre la importancia de trabajar en colaboracion.
“Buscamos la colaboracion con la academia y los investigadores. Hasta el momento no se ha concretado
pero estamos en camino y seguiremos intentando”, escribid. Sin embargo, no todas las empresas tienen
esta vision. Si el didlogo no es horizontal y equitativo puede ser catastroéfico para el socio-ecosistema.

Valiente y sus colaboradores buscan que las comunidades del Valle de Tehuacan Cuicatlan logren un
desarrollo sustentable protegiendo el ecosistema a través del establecimiento de cultivos que permitan
mantener la produccién de mezcal y la regeneracion del ecosistema. “Del 100% de las plantas que se
siembren, 30% se quedan en el campo para alimentar a los interactuantes ecoldgicos y el 70% se destina
para la produccion de mezcal”, dijo.

“Estamos trabajando con la gente para generar una red de produccién de agaves, donde ellos sean los
productores y duenos de esa industria”.

Tras décadas de investigacion, Valiente ha pasado de lo tedrico a lo practico. Dentro de casas de sombra
instaladas en las comunidades se siembran agaves, manteniendo la diversidad genética - de la cual poco
se habla - y sin fertilizantes. Una vez que alcanzan un tamano adecuado se regresan al entorno natural del
Valle asociados con otras plantas (como leguminosas) que la investigacion ha mostrado ser muy impor-
tantes para su adecuado crecimiento. “Son consorcios de especies las que participan”.

Un factor relevante, también identificado mediante la investigacion, son los microorganismos, en su ma-
yoria hongos micorricicos y bacterias. “Lo que encontramos es que hay una transferencia de recursos”.
Los hongos micorricicos y bacterias viven en el suelo en interaccion con las plantas para intercambiar
nutrientes, entre ellos el nitrégeno y aportando a su vez fésforo.”La cantidad de nitrégeno que se le da a
las especies no es la misma para todas [...], badsicamente lo que estamos viendo es que hay un socialismo
en el suelo, donde se le reparte mas al que menos tiene”.

De esta forma, Valiente trata de que los sembradios con magueyes trasplantados y hongos micorricicos
crezcan de manera mas eficiente y natural en su ecosistema, y que a largo plazo permita restaurar la
poblacion de magueyes en la comunidad.

Algo fundamental que deriva del trabajo de Valiente y colaboradores es que los agaves no deben crecerse
en monocultivo pues requieren de diversas interacciones para su apropiado crecimiento. La experiencia
con el tequila muestra que esta forma de cultivo termina destruyendo la diversidad y afectando la viabi-
lidad de la poblacidn de agaves para crecer naturalmente, lo que propicia la contaminacion de los suelos
por el uso de agroquimicos.

El proyecto de cultivo sustentable del maguey para produccion de mezcal se encuentra ya funcionando
en varias comunidades del Valle de Tehuacan Cuicatlan y se busca ampliar el proyecto a comunidades de
Oaxacay Sonora, todo esto buscando el bienestar de las comunidades.

“Se debe hacer una propuesta y trabajar con la gente para dejar de pensar que nos va alcanzar el destino
y perderemos la enorme diversidad de agaves en México”, concluyéd el académico.
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